17 Mars 2012 Cyclo Club Pibracais

Sortie vélo, rendez-vous au Domaine de La Tucayne, chez Jean-Claude et Nadine Delpech, les cousins
de Joél, a Bouillac, proche de Saint-Sardos et Beaumont-de-Lomagne

pour un moment de convivialité comme nous les aimons

Depuis le 4 novembre 2011, I'appellation de Saint-Sardos bénéficie du Label AOC, le Domaine de La
Tucayne est ainsi devenu le seul Domaine indépendant de cette toute jeune appellation

Depuis maintenant 4 ans, Le Domaine a lancé une conversion au Bio, il obtiendra son label AB en mai
2012, vous pouvez déguster les produits issus de cette démarche

3 cépages purs sont aussi proposés a la dégustation : Syrah, Tannat et Merlot, vous découvrirez leurs
spécificités a retravailler dans leur assemblage sous la forme d’un jeu pour animer les soirées autour
de cette trilogie

Gazette de la randonnée

24 cyclos dont 4 féminines sont au rendez-vous vers 8h au Domaine de La Tucayne pour un circuit
découverte dans les collines de la Lomagne ; le circuit, concocté par Joél, sur les chemins de son
enfance sera jugé quelque peu corsé au retour ; I'invitation était déja suggestive car elle mentionnait
circuit vallonné et bosselé dans les coteaux de La Lomagne ; le départ par la fameuse cote de
Bouillac, « Le Toroumbail »; les participants auront le loisir de la revoir cette cote, de loin, depuis le
pique-nique pris au Domaine en se demandant encore s’ils étaient réellement passés par la le matin !
puis Beaupuy, la route des crétes jusqu’a Lagraulet entre la vallée de la Dére sur la gauche et celle de
la Nadesse a droite ; on rejoint la route de Cox, certains sont rassurés, ils reconnaissent les lieux, c’est
important mais pas pour longtemps car c’est la bifurcation sur Gariés ou I'on plonge vers la vallée du
Lambon ; un groupe est déja a I'arriére, bien décidé a profiter de cette matinée qui s’annonce belle,
alors que durant le trajet Pibrac Bouillac, le matin, en voiture, on avait quelques craintes, a la vue des
gros nuages noirs qui se profilaient a I'ouest ; a Gariés, le circuit de base, tracé en rouge car ¢ca monte
sur Escazeaux pour redescendre sur Beaumont et la vallée de La Gimone, et |la variante, tracée en
bleu, mais méfiance ¢ca monte et ¢a descend aussi : juste avant Faudoas, on dévale le petit Toumalet
local ; a Gimat, un vrai fau-plat montant nous améne a Lamothe-Cumont et une nouvelle route des
crétes par Glatens, Esparsac nous fait contourner Beaumont que I'on apergoit tout en bas ; ce faux-
plat nous a réellement fait prendre du dénivelé ; puis la zone boisée d’Argoumbat nous amene a La
Tapole ou I'on apercoit le groupe passé par Beaumont et c’est un regroupement a I'approche de
Sérignac ; Rosine, Yolande, Pierrot font déja quelques remarques quant au circuit bosselé ! Joél
ameéne le groupe dans Sérignac et ses 2 porches typiques, photo devant le puit ; mais ou est passé le
groupe cité précédemment ? a l'arrivée, nous apprendrons qu’au lieu de rentrer dans Sérignac, ils
ont pris Garganvilar et tenté de rejoindre le circuit tracé par Montain et sa belle c6te qui leur aura
laissé des traces dans les tétes et dans les mollets ; depuis Sérignac, nous plongeons (il y a 3 chevrons
sur la carte) vers la vallée de la Gimone et en face se dressent les villages de Vigueron et Belbéze, et
juste a coté, il y a des antennes, ce doit étre un point haut et une petite route est visible vers ces
antennes, Joél a surement eu I'idée de nous faire passer par la !! en effet, il annonce la derniére belle
bosse du jour, belle, oui diront certains, mais vue de loin seulement, quand on y est, en début de
saison, avec des développements prévus seulement pour la plaine, le pied a terre redevient le



sauveur du cyclo, heureusement ! nous passons a Saint-Sardos, au pied de la coopérative de vin mais
pas d’arrét car '’AOC de Saint-Sardos sera dégusté, a |’arrivée du vélo, au Domaine de La Tucayne,
seule cave indépendante de la nouvelle appellation AOC de Saint-Sardos qui verra son baptéme le 1°
avril prochain, vous serez recus del0h a 18h et vous pourrez participer aux nombreuses animations
et malgré cette date, ce n’est pas un poisson, il semblerait que les poissons frétillent mal dans I’AOC;
vous aurez remarqué un peu de pub pour vous faire voyager, réver, c’est comme a la télé ; le retour
se fait par un circuit enfin plat mais vent dans le nez jusqu’a Mas-Grenier puis Verdun et enfin vent
dans le dos pour rentrer au Domaine avec son chemin d’accés assez pentu tout de méme ; I'arrivée
se fait par un regroupement avec ceux qui, adeptes du circuit « a la carte » avaient fait un extra vers
Garganvillar et Montain

Les choses sérieuses on démarré au Domaine avec les cyclos déja arrivés et les accompagnateurs et
accompagnatrices qui sont passés, pour certains, par le marché du samedi matin a Beaumont ; la
carte des circuits est subitement remplacée par elle des vins, proposée par Jean-Claude du CCP =
Cousin, Caviste, Propriétaire du Domaine de La Tucayne a un autre Jean-Claude du CCP = Cyclo Club
Pibracais qui en tant que président prend la chose, en forme de verre de dégustation, en main,
toujours avec modération ; le pourcentage des bosses a fait place au degré des assemblages ; la
température fraiche au début de la matinée est remontée avec la double action du soleil revenu et
de la dégustation bienvenue ; les traditionnelles discussions au retour des bosses sur les rapports
plateaux, pignons « je I'ai passée sur le 39/32 » a fait place aux rapports entre les différents cépages
dans les assemblages des produits de la cave ; il faut rappeler que les bosses du jour avaient
grandement simplifié la recherche du bon rapport pour les passer « tout a gauche »

Les tables dressées grace a la coopération des 2 Jean-Claude : maitre des lieux et maitre des cyclos
attirent enfin les Pibracais, d’autant qu’un échantillonnage impressionnant des produits de la cave
ont été disposés, c’est la séquence découverte des cépages principaux : Syrah, Tannat, Merlot
découverte de leurs spécificités et saveurs, on a rarement I'occasion de les déguster isolés, c’est fait ;
découverte aussi des différents assemblages et cuvées élaborées au domaine ; Jean-Claude, le
caviste, qui nous avait accompagnés au café croissant du matin, qui avait pris la photo du groupe de
cyclistes, s’était intégré dans nos préparatifs, mi-amusé, mi-curieux, Jean-Claude a retrouvé ses
occupations de caviste, virevoltant du débit de vin en vrac, a la distribution de cartons, a la fourniture
des autres produits présentés dans la cave, lancant le début de la grillade avec son collegue
fournisseur de co6tes de veau comme on n’a pas I’habitude d’en manger, se renseignant sur le
résultat de I'affinage des fromages qui vont suivre la grillade

A signaler une salade en entrée avec un assaisonnement dont Jean-Claude, celui du cyclo a le secret,
de plus, pour la circonstance, il fallait éviter I'assaisonnement traditionnel, dans lequel, le vinaigre
risque fortement d’effaroucher les papilles lors de la dégustation de vin prévue et ce fut réussi,
chapeau

Gérard, a la demande de Christiane demandait a Joél de faire circuler les cannelés, merci a Christiane
et aussi a Rose-Marie son merveilleux gateau au chocolat, a toutes et a tous d’étre venus partager
ces bons moments

La campagne et le cadre champétre comme on |'aime, un accueil dans la simplicité la convivialité, des
produits du terroir fortement appréciés, un soleil printanier pour illuminer le tout, a renouveler et
méme si en matiére de cave, la recommandation est de consommer avec modération, en matiere



d’assemblage d’aussi bonnes choses réunies, la recommandation est d’en user, d’en abuser et d’en
recommander

Nous respirames de I'air pur, nous escaladames les coteaux de La Lomagne, nous dégustames les
produits de La Tucayne, nous appréciames la journée

Jean-Claude, le caviste, dit a Jean-Claude, le président du cyclo de maintenir son équipe dans cet état
d’esprit, tellement il a apprécié la journée et ses acteurs et pas seulement sur le plan purement
commercial qui fut aussi a la hauteur de la bonne réputation qu’il découvrait quant au Cyclo Club
Pibracais

Une date est retenue, le 1°" week-end entier de Juillet pour des portes ouvertes au Domaine de la
Tucayne avec possibilité de retenir le repas champétre ; un rappel sera fait au CCP, en temps utile,
pour ceux qui voudraient se replonger dans cette découverte



